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MONTIRIUS, Vacqueyras

Eric und Christine Saurel führen das Familienweingut Montirius in der fünften Generation. Die

54 Hektar Weinberge werden konsequent nach den Regeln des biodynamischen Anbaus

bewirtschaftet. Für Eric steht ganz klar die Arbeit in den Reben an erster Stelle, denn nur aus

erstklassigen und gesunden Trauben kann ein großer Wein entstehen. "Die Erde lebt", sagt

Eric und zeigt uns die Böden. Dort sorgen zahlreiche Organismen aus selbst produziertem

natürlichem Dünger für eine gute Humusbildung und ausreichende Belüftung des Bodens.

Selten haben wir derart vor Gesundheit strotzende Weinberge gesehen. Um diese Flora so

funktionierend zu erhalten, muss Eric jedoch öfter als seine Kollegen im Weinberg arbeiten.

Pflege und Sorgfalt kosten zwar Zeit, aber der Einsatz von Chemikalien wäre fast genauso

kostspielig.

Gleichmäßig ausgereifte, gesunde Trauben, kleinbeerig, mit viel Farbstoff bilden die Basis für

die kraftstrotzenden Weine. Nach der Gärung im blitzblanken neuen Keller werden sie in

speziellen Betontanks ausgebaut. Speziell deshalb, weil das Wasser für den Beton mit Steinen

aus den Weinbergen dynamisiert wurde und diese Steine auch im Beton verarbeitet wurden.

Zwei Jahre reifen die Weine dort.

Alle Weine von Montirius sind zertifiziert vegan und Gluten-frei!

Vacqueyras "Garrigues" 2019

Oft wird Vacqueyras als kleiner Châteauneuf-du-Pape belächelt, doch die Entwicklung in

dieser Appellation ist dynamischer als die beim bekannteren Nachbarn. Längst können die

guten Erzeuger mit ihren Kollegen mithalten, und dies für deutlich weniger Geld. Aus

durchschnittlich 70 Jahre alten Reben der Sorten Grenache (70 %) und Syrah aus

biodynamischer Bewirtschaftung erzeugt Montirius mit dem Vacqueyras "Garriques" einen

trockenen Rotwein ohne Holzeinsatz. Die pure Frucht steht im Vordergrund mit herrlichem

Bukett von reifen dunklen Kirschen, schwarzen Oliven, Lorbeer und abgehangenem Fleisch.

Am Gaumen zeigt er sich gehaltvoll, geschmeidig mit intensiver, saftiger Kirschfrucht und

betörend mineralischem Spiel. Sehr präzise die Aromatik, geschliffen die Gerbstoffe. Ein Wein

mit Finesse und Tiefgang, ein Klassiker von der südlichen Rhône!

Weinsorte:

Trinken bis: 2028

Inhalt: 0,75 L

Passt zu:
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