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CELLER DE CAPCANES, Montsant

Bis Mitte der 90er Jahre war die Genossenschaft ausschlieRlich als Traubenlieferant tatig und
vermarktete ihre Weine als offene Tankware an andere Kellereien. Der Schritt zum
hochwertigen Flaschenwein-Erzeuger erfolgte 1995 dank der Initiative der jidischen
Gemeinde von Barcelona, in Capcanes einen koscheren Wein zu erzeugen. Diesen 96er Flor de
Primavera kirte der renommierte spanische Weinjournalist Jose Pefin zum drittbesten Wein
Spaniens. Seither nahm der Siegeszug von Capganes seinen Lauf. Heute nimmt die koschere
Weinbereitung nur einen kleinen Anteil an der Gesamtproduktion ein. Der deutsche Onologe
Juirgen Wagner und sein Team erzeugen auf Basis alter, bis einhundertjdhriger Rebanlagen
einheimischer Rebsorten - Garnacha und Carifiena - betont komplexe und charaktervolle
Rotweine. Sie orientieren sich nicht an der klassischen "Holzfass-orientierten" Weinerzeugung
Spaniens, sondern widmen sich dem Ausbau kraftvoller und zugleich eleganter,
fruchtbetonter Weine bei dezentem Barrique-Einsatz. Mit dieser Philosophie stieg Capcanes

zu den fest etablierten GroRen der spanischen Weinwelt auf. Das Wallstreet-Journal kiirte die
Kellerei zur besten Cooperative Spaniens, und einer der drei Top-Genossenschaften Europas.
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Die 100% Garnacha Trauben von uralten Rebstécken (mehr als 100 Jahre alt) werden sanft
gepresst und sofort von der Schale getrennt. Ein echter Blanc de Noirs also, ein weilRer Wein
von roten Trauben. Die Garung findet temperatur-kontrolliert in Edelstahltanks statt.
Anschlielend reift er 3 Monate auf seinen Hefen, bevor er acht Jahre lang unter der Florhefe
in nicht ganz gefillten Eichenholzfdssern reift. Die Florhefen verleihen ihm eine leicht nussige
Note. Sanfte Bitternoten wie von einer Orangenschale zeugen von leicht oxidativem Einfluss.
Das ist alles eingepackt in die Fruchtaromen, Steinfrucht, gelbe Birne, Mirabellen, mit feinen
Krauternoten untermalt. Das Faszinierende an diesem Wein ist aber seine Jugend, seine
Frische: Man kénnte glauben, er sei gerade erst zwei, drei Jahre alte. Sehr langes,
facettenreiches Finale.
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