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G.D. VAJRA, Barolo

Aldo Vajraund Milena Vajrasind unter den piemontesischen Spitzenwinzern die leisesten
und introvertiertesten. Hier sprechen die Weine, und sie tun dasauf eine sehr eloquente
Weise. Die Familie bewirtschaftet rund 40 Hektar Rebfldche um den Ort Barolo mit einer
solchen Passion und Leidenschaft, dass esden Reben leicht fallt, die Lage, ihre Boden, die
Ausrichtung und das Mikroklimain Vollendung zum Ausdruck zu bringen. Man siehtjedem
einzelnen Familienmitglied an, dassihnen diese Arbeit Freude bereitet.Sie betreiben
biologischen Anbau und verstehen die unterschiedlichen Parzellen mitallihren Diften,
Farben, Béden alsReichtum einer Region, wie eskeine zweite gibt. Wer einmal in Barolo war,
wird dies nachvollziehen kénnen. Die Vinifikation der Weine in der neu gebauten Kellerei
ist modern, der Ausbau der Weine hingegen erfolgt traditionell in gréReren Fissern mit
Ruhe und Bedachtsamkeit. Aldos bestandiger Fokus auf Exzellenz zeigt sich klar und
deutlichin all seinen Weinen, die mit geschliffener, praziser Fruchtjeder einzelnen

Rebsorte gldnzen und die Einzigartigkeitihres Terroirs wiederspiegeln.So macht Piemont
richtig SpafR!

http://www.gdvajra.it

Riesling Langhe 2023

Riesling ausdem Piemont? Ja,denn alsRiesling-Liebhaber hat Aldo Vajra bereits 1985 seine
ersten Riesling-Reben in Barolo gepflanzt,und zwar in den Hohenlagen, in denen es zu kiihl
fir den Nebbiolo war. Aldos Respekt vor der Rebe und seine Liebe zum groRartigen Terroir
in Barolo machten ihn so zum Riesling-Pionier im Piemont. Sein Langhe Riesling zeigtim
Duft diskrete, aber sehr typische und prazise Pfirsichfrucht und feine Krduternoten. Am
Gaumen mit saftiger Pfirsich-Aromatik, dasreife elegante Saurespiel wird von salzig-
mineralischen Noten untermalt. Komplex und finessenreich kommt das exzellente Terroirin
Barolo zum Ausdruck, mit verspieltem, lange anhaltendem Finale.

Weinsorte: .

Trinken bis: 2029

Inhalt: 0,75L
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