MASTERIWEIN

WEINGUT WURTZBERG, Serrig (Saar)

Wenn man der Saar flussabwarts folgt, entdeckt man kurz vor Serrig, in Hohe der Staustufe,
rechter Hand die atemberaubenden Steillagen des Weinguts Wiirtzberg. Die beiden vom
Schiefer gepragten Steillagen Herrenberg (Blauschiefer) und Wirtzberg (Rotschiefer) sind
perfekt nach Siiden orientiert. Die Schiefer-Verwitterungsbdden verleihen den Weinen -
sowohl dem Riesling wie den Burgundersorten - eine expressive Mineralitat, so dass alle
Weine Spannung zeigen und von hoher Komplexitat gezeichnet sind.

Im Jahre 2016 hat Dr. Siemens sein Weingut an die aus Saarburg stammende Familie Heimes
verkauft. Deren Sohn Felix hat in Geisenheim Onologie studiert, und kehrte nach einem
Praktikum in Neuseeland an die Saar zuriick. Er soll sich die ndchsten Jahre hier einarbeiten
und Erfahrungen sammeln. Unterstitzt wird er dabei vom langjdhrigen Kellermeister des
Weinguts, Franz Lenz.

Schon der erste Jahrgang 2016 zeigte das Entwicklungspotenzial dieses Weingutes. Alle
Weine weisen eine verbesserte Handschrift auf, sie sind nach dem Besitzerwechsel noch
praziser und ausdruckstdrker geworden. Eine spannende Entwicklung, die wir gerne
weiterverfolgen.

Ockfener Bockstein Kabinett 2021

Wunderschoner Saar-Riesling-Kabinett aus dem phantastischen Jahrgang 2021! Die Parzelle
im Ockfener Bockstein ist von blauem Devonschiefer gepragt. Schon der Duft begeistert mit
seinen Noten von weilRem Pfirsich, Maracuja und Mango. Am Gaumen wiederholt sich diese
Aromatik, begleitet von einem exzellenten Saurespiel, die grandios mit einem Hauch
RestsiiRe gepuffert ist, so dass man die SiiRe nicht wirklich als solche wahrnimmt.
Finessenreich, akzentuiert und mit faszinierender Leichtigkeit und grofartiger Tiefe ldsst er
eingefleischte Riesling-Liebhaber staunen und entzickt selbst die anspruchsvollsten
GenieRer.

Vegan, fair and green

Weinsorte: O

Trinken bis: 2027
Inhalt: 0,75L
Passt zu: = 5 @7 %
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