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WEINGUT SATTLERHOF, Steiermark

Das musterhafte Familienweingut Sattlerhof nimmt eine Ausnahmestellung in Osterreichs
Weinwelt ein. Es zeichnet sich durch eine Kombination aus Naturverbundenheit, Familiensinn,
Detailversessenheit, Prazisionsverliebtheit und Fokussierung auf die Einzellagen, dort die
bestmoglichen Weine zu erzeugen. Beim Besuch vor Ort ist man schnell begeistert vom
sympathischen Umgang aller miteinander. Denn der Sattlerhof ist nicht nur Weingut, sondern
auch Gourmet-Restaurant, Wirtshaus und Landgasthof. Familie und Mitarbeiten strahlen
Lebensfreude, Natirlichkeit und Ungezwungenheit aus: da fihlt man sich einfach wohl.

Willi und Maria Sattler haben ein Weingut aufgebaut, das sich sanft in die steilen Hiigel der
stdlichen Steiermark an der Grenze zu Slowenien einfligt. Die mit Herz und Verstand
gepflegten, biodynamisch bewirtschafteten Weingarten sind iberwiegend mit Sauvignon
Blanc und Morillon (Chardonnay) bestockt. Die Eigenheiten der unterschiedlichen Béden und
Mikroklima spiegeln sich in der Bewirtschaftung wieder und zeigen sich in den
facettenreichen Personlichkeiten der Weine. Aus den Spitzenlagen wie Kranachberg,
Kapellen- und Pfarrweingarten (90% Neigung) entstehen hochst eindrucksvolle,
ausdruckstarke, individuelle Weine mit Charakter, die zu den besten Osterreichs zihlen.

Die S6hne Andreas und Alexander, bestens ausgebildet als Weinbauer und Kellermeister,
arbeiten Hand in Hand mit den Eltern und ibernehmen mehr und mehr Verantwortung. Das
Thema Nachhaltigkeit wird nicht nur im Weingarten und Betrieb, sondern auch unter dem
Aspekt der generationeniibergreifenden Verantwortung gelebt.

Fiinf Sterne im falstaff Weinfiihrer 2025

Sauvignon Blanc Gamlitz 2023

Von den Weingérten rund um Gamlitz stammen die Trauben aus biologischem Anbau fir
diesen exzellenten Sauvignon Blanc. Schon der Duft nach Grapefruit und Stachelbeere,
weiBem Pfirsich und floralen Noten weckt hohe Erwartungen. Die werden am Gaumen
bestatigt von einer expressiven Stachelbeerfrucht und einer spannungsgeladenen,
vibrierenden Sdure. Das Ganze ist so prazise und miteinander verwoben, gleichzeitig so
perfekt aufeinander abgestimmt! Er fasziniert mit einer Intensitat, die nicht laut schreiend
kommt, sondern eher tdnzerisch und hoch elegant. Die Béden von kristallinem Quarz mit
Glimmer pragen den Wein mit einer salzigen Mineralitat, die in dem genialen und langen
Finish lange nachklingt.

Weinsorte: O

Trinken bis: 2028
Inhalt: 0,75L
Passt zu: > \
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