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CHATEAU VILLARS, Fronsac

Die Weine der Region Pomerol sind hervorragend - und sehr, sehr teuer! Viele Giiter dort
profitieren von der hohen Reputation des Flaggschiffes Chateau Pétrus, ohne aber den hohen
Ansprichen gerecht zu werden. Die Nachbar-Appellationen von Pomerol - Fronsac und Canon-
Fronsac - weisen ahnliche Béden wie Pomerol auf. Hier gedeiht die Merlottraube aufs Beste,
und die Winzer arbeiten genauso gewissenhaft wie ihre beriihmten Nachbarn. Wahre
Aschenputtel mit einem groRartigen Preis-/Leistungsverhaltnis findet man unter den
fihrenden Erzeugern Fronsacs, wie z.B. Chateau Villars, seit sieben Generationen im Besitz
der Familie Gaudrie. Thierry Gaudrie, gelernter Onologe, hat von seinem Vater die
Alleinverantwortung fir die 29 ha Rebfldche des Musterguts ibernommen. Alle Rebflachen
(70 % Merlot, 20 % Cabernet Franc, 10 % Cabernet Sauvignon) haben Stidwestausrichtung, die
Rebstdcke sind im Schnitt 35 Jahre alt, die dltesten sogar 75. Um den Ertrag niedrig zu halten,
wird im Juli die Halfte der Trauben abgeschnitten. Jede Rebsorte und jede Parzelle werden
getrennt gelesen, vollstandig entrappt, separat vinifiziert und ausgebaut. Die Garung findet
bei 30°C in Betontanks statt und dauert 3-4 Wochen, dann reift der Wein 12 Monate lang in
Barriques (davon 30 % neue, 30 % einjahrige). Er wird mit HihnereiweiR geklart, aber nicht
filtriert. Dies erklart die tiefdunkle Farbe, seinen hohen Extraktgehalt und die fleischige Fiille
der Weine.

Chateau Villars 2022

Tiefdunkles, fast schwarzes Purpur, undurchdringlich. Betérendes und erstaunlich ge6ffnetes
Bukett nach reifen Brombeeren, Tabak, Wildbret, Kiichenkrauter, edlen Holzern, etwas Rauch
und Speck. Am Gaumen saftige Opulenz mit einem Fruchtmix aus Holunder, Blaubeeren und
Brombeeren, mit einem Hauch Nougat unterlegt, etwas Pflaume und feiner Wiirze. Stoffig
und komplex, mit perfekt gereiften und bestens integrierten Tanninen. Der Alkohol ist
bestens integriert und wunderbar von reifer Sdure gepuffert. Herrliche Lange und groRes
Reifepotenzial, obschon jetzt ein Vergniigen!
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