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CHATEAU LAUDUC, Tresses

Als Hervé Grandeau im Jahre 1993 die Leitung dieses Weinguts in dritter Generation von
seinen Eltern ibernahm, kannte er nur ein Ziel: Schritt fir Schritt wollte er durch viele kleine
und groRe MaRnahmen zu einem Chateau ausbauen, das fiir Weine mit einem tGberragenden
Preis-/Genussverhaltnis steht und dessen Weine grofRe Trinkfreude bereiten. So baute er als
erstes einen neuen Garkeller mit Edelstahltanks,mit denen er die Gartemperatur besser
steuern konnte. Es folgte ein neuer Barriquekeller, denn sukzessive wollte er den Einsatz an
Holz vergroRern. Damals hatte er gerade mal 29 Fasser, heute sind es mehr als 250, und sie
werden jéhrlich zu einem Drittel erneuert.

Die 115 Hektar Reben werden nachhaltig bewirtschaftet und sind HVE (Haute Valeur
Environnementale) zertifiziert. Sie liegen nahe der Stadt Bordeaux im Gebiet Entre-deux-
mers, wo die Merlot Traube mit 70% die Hauptrolle spielt. Sie dominiert auch alle roten Weine
von Lauduc. Das Terroir mit seinem deutlich sichtbaren Gehalt an Kieselsteinen verleiht den
Weinen ihre typisch erdigen Noten, wie man sie nur im Bordelais findet. Hervé achtet darauf,
dass seine Rebstdcke immer nur so viel Frucht tragen, dass die Beeren perfekt ausreifen
konnen. Das erklart die ungemeine Fruchtigkeit und Trinkigkeit der Weine. Sie gehéren zu den
trinkigsten Bordeaux, die wir kennen.

Chateau Lauduc Prestige BIO 2022

Schon im Duft offenbart sich der Lauduc Prestige als Cuvée aus 78% Merlot, 12% Cabernet
Sauvignon und 10% Cabernet Franc (aus biologischem Anbau) mit verfihrerischen Rost- und
Vanillearomen sowie feiner Brombeerfrucht. Der 12-monatige Ausbau in zu einem Drittel
neuen Fassern macht sich auch in der Struktur bemerkbar, die Gerbstoffe sind bestens
integriert. Die reifen Brombeeren dominieren das Geschmacksbild bis hinein ins lange und
komplexe Finale.

Weinsorte: .
Trinken bis: 2030
Inhalt: 0,75 L
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