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LUNADORO, Montepulciano

2002 kaufte Dario Cappelli die Weinberge eines Freundes, der aus Altersgriinden mit 85
Jahren aufhéren wollte. Dieser hatte bisher seine Trauben an Avignonesi verkauft, doch Dario
wollte mehr als nur Reben kultivieren. Zusammen mit seiner Partnerin Gigliola Cardinali
investierte er grof3 in die Kellertechnik und engagierte mit dem in Italien hochgeschatzten
Fabrizio Ciufoli einen renommierten Kellermeister. Schon der Jahrgang 2003 gelang dem Trio
sensationell gut, und seitdem geht es steil bergauf. 2004 war ein weiterer Qualitdtssprung,
und mit dem Jahrgang 2005 hat sich Lunadoro in kiirzester Zeit in die Spitze der Erzeuger von
Montepulciano katapultiert.

Auf 12 Hektar wird derzeit hauptsachlich Sangiovese angebaut, doch gibt es weitere 40
Hektar, die nach und nach neu bepflanzt wurden. 2016 ibernahm die Schenk-Gruppe das
Weingut und entwickelt es seitdem behutsam weiter. Die Investitionen in die Modernisierung
der Technik kommen den Reben und dem Keller zugute. Das schmeckt man den neuesten
Jahrgédngen an.

Gran Pagliareto 2018

Das Spitzenprodukt aus dem Hause Lunadoro ist der Vino Nobile di Montepulciano "Gran
Pagliareto", der nurin kleinen Mengen erzeugt wird. Nach der Handlese werden die Trauben
auf einem Sortiertisch selektioniert, um nur gesunde und perfekt gereifte Beeren zu
verarbeiten. Nach der Garung in Edelstahltanks reift der Wein zundchst 12 Monate lang in
kleineren Tonneaux, die zum Teil neu sind. Dann zieht er in 3.000 Liter groRBe Holzfdsser um
und reift dort weitere 18 Monate. Es schliel3t sich ein Jahr Flaschenreife an, bevor er in den
Verkauf gelangt. Sein Duft ist verfihrerisch gepragt von dunkler, perfekt gereifter
Krachkirschfrucht, Pflaumenmus, Leder, dazu gesellen sich balsamische Noten, schwarzer
Pfeffer, Veilchen, Lakritze und Teer. Voluminds und doch fein prasentiert er sich am Gaumen,
geradezu verspielt die feingliedrigen Tannine, es folgen nussige Noten, Kakao und krauterige
Einflisse. Kompakt und stoffig, und doch mit faszinierender Finesse und Eleganz klingt das
Finale lange nach.
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