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GEOFF MERRILL, Mc Laren Vale

Geoff Merrills Walrossschnurrbart und seine bärbeißige Art sind genauso berühmt wie seine

Weine. Wenn Persönlichkeit und Weltoffenheit Bestandteile des Erfolgs in der Welt des

Weines sind, muss Merrill einen großen Vorteil gegenüber gewöhnlichen Sterblichen haben.

Er ist ein ausgesprochen kontaktfreudiger Mensch. Seine Weine sind ein Spiegelbild seiner

Persönlichkeit. 

Die Trauben für seine Weine stammen von eigenen Rebflächen aus den vorwiegend kühlen

Zonen wie Coonawarra und McLaren Vale. Kombiniert mit der richtigen Wahl der Rebsorten

entstehen so markante Gewächse von höchst individuellem Stil. Seine charaktervollen Weine

verhalfen ihm zu vielen Auszeichnungen und einem hohen Bekanntheitsgrad in Australien.

"Große Weine sind eine Sache der Ausgewogenheit und unserer Leidenschaft für subtile,

elegante Weine mit harmonischem Geschmack", sagt Geoff Merrill. "Wir glauben, dass die

Reifung im Eichenfass und besonders auch die Flaschenreife in unserer Kellerei eine wichtige

Rolle spielt, um dieses Ziel zu erreichen." Sein Markenzeichen ist denn auch die Waage als

Symbol für Ausgewogenheit.

Reserve Chardonnay 2018

Was für ein Qualitätssprung! Schon immer war der Reserve Chardonnay ein toller Wein, aber

seit dem Jahrgang 2017 hat er an Tiefe und Finesse gewonnen, so dass man ihn getrost zur

Kategorie Spitzenwein zählen darf. Die Frucht stammt größtenteils aus dem McLaren Vale

(94%) und der Rest aus Coonawarra. Gärung und Ausbau finden in neuen Eichenholzfässern

statt. Vier Monate nach der Lese selektieren Geoff und sein Kellermeister Scott die besten

Fässer aus, nach 10 Monaten Fassreife wird der Wein abgefüllt. Kraftvoll und hoch elegant

glänzt das Bukett mit wunderbaren Röstaromen, Passionsfrucht und Mandarine, mit einem

Hauch Vanille. Am Gaumen zeigt der Reserve Chardonnay von Geoff Merrill einen ganz

starken Fruchtauftakt (Ananas, Pampelmuse, Passionsfrucht, Pomelo und Apfel) der zunächst

verhalten beginnt und dann immer mehr Fahrt gewinnt. Opulent entwickelt er sich, baut dann

gewaltigen Druck auf, bleibt aber immer ausgewogen und perfekt balanciert, reizvoll, die

feinen Röstaromen vom Holz. Phantastisch finessenreich klingt er im ultralangen Finale nach.

Weinsorte:

Trinken bis: 2029

Inhalt: 0,75 L
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