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CLOS CULOMBU, Lumio (Calvi)

Zwischen Meer und Bergen, wo der Duft von Macchia und Salz in der Luft liegt, schmiegt sich
das Weingut Clos Culombu in die Hiigel der Balagne, der Nodwestecke Korsikas. Seit 1973
widmet sich die Familie Suzzoni hier dem Weinbau. Was als Vision des Onkels Paul begann,
hat sich zu einem der spannendsten Weingiter Korsikas entwickelt. Heute fihrt Etienne
Suzzoni mit seinen Kindern das Erbe fort — mit Leidenschaft, Bodenstdndigkeit und einem
tiefen Respekt fir die Insel.

Die Reben wachsen auf kargen Granitboden, durchzogen von Sand und Lehm, in
unmittelbarer Ndhe des Meeres. Diese Mischung schenkt den Weinen jene charakteristische
Frische, jene salzige Mineralitat, die man sofort mit Korsika verbindet. Angebaut werden
heimische Sorten wie Vermentinu, Niellucciu und Sciaccarellu - Trauben, die das wilde Herz
der Inselin sich tragen. Clos Culombu arbeitet biologisch und zunehmend biodynamisch.
Maultierstute Bianca zieht leise ihre Bahnen zwischen den Reben, der Keller ist modern, doch
die Philosophie bleibt einfach: so wenig Eingriff wie moglich, so viel Ausdruck wie nétig. Hier
entstehen Weine mit Seele - klar, lebendig, authentisch korsisch.

Clos Culombu ist mehr als ein Weingut. Es ist ein Stlick Korsika in der Flasche — ein
Versprechen an alle, die Wein nicht nur trinken, sondern erleben wollen.

Tribbiera Rouge NV

Der rote Tribbiera entsteht aus den autochthonen Sorten Niellucciu (60%) und Sciaccarellu
(30%) mit ein wenig Syrah. Auf die Lese folgt eine 7-tdgige Kaltmazeration, dann erst folgt
eine kihle Garung mit Maischekontakt (iber 20 Tage. Es folgt der Ausbau im Betontank auf
den Feinhefen bis ins Frihjahr hinein. Der leuchtend rubinfarbene, helle Wein zeigt im Bukett
jugendliche Primarfrucht von roten Beeren. Seine super-saftige beerige Frucht begeistert auf
den ersten Schluck, lebhaft umspielen die feinen Gerbstoffe den Gaumen. Ungemein siiffig
und trotzdem serids und ernsthaft beeindruckt er mit delikatem, langem Finish. Der Wein wird
ohne Jahrgangsangabe abgefiillt.
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