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von Frank Roeder MW

LOUIS ROEDERER, Reims

1776 wurde Champagne Louis Roederer gegriindet und ist eines der letzten
Champagnerhd&user, dassich seine Unabhangigkeit bis heute bewahren konnte. Harmonisch
vereint esdie Attribute von Tradition und Moderne, Kontinuitdt und Innovation in seinen
Champagnern.Seit 2006 setzt Frédéric Rouzaud die Familientradition fort, die von jeher
Exzellenz Gber allesstellt. Der Spitzenchampagner des Hauses Roederer, der Cristal, zdhlte
schon zu Zarenzeiten zu den beriihmtesten und gesuchtesten Champagnern der Welt.
Daran hat sich bisheute nichtsgedndert.

http://www.louis-roederer.com

Champagner Roederer Collection 244

Der Champagne Collection ist der Nachfolger des Klassikers Brut Premier aus dem Hause
Roeder. Collection 244 steht fir die 244. Weinkomposition des Hauses seit seiner Griindung.
Kreiert wird sie aus 36% der Réserve Perpétuelle und 10% in Holz ausgebauten
Reserveweinen der Jahrgdnge 2012,2013,2014,2015,2016,2017 und 2018.
Vervollstandigt wird sie zu 54% mit dem Besten, was die Weinlese des Jahres2019 zu
bieten hat: hauptsdchlich Chardonnay (41%) sowie Pinot Noir (33%) und Meunier ausdem
Marnetal. Knapp 4 Jahre Reife auf der Hefe. Ein sehr feingliedriger und subtiler, hoch
eleganter Champagner,dem es gelingt, die Blance zwischen Tradition und Moderne zu
wahren und daher zum zeitlosen Klassiker geworden ist. Feine Brioche-Nase mit diskreter
Zitrus- und Apfelfrucht, verspielt und vielschichtig. Standig entdeckt man neue Facetten im
Duft. Am Gaumen zundachst relativ trocken, aber dann kommen Frucht und Mineralitdtim
Gleichschritt, perfekt balanciert mit groRartigem Saurespiel, betont mineralisch im Finale
und einfach tiberzeugend!
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