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MASTERIWEIN

THERESA ECCHER, Atna Sizilien

ACHTUNG: Diese Weine sind anders! Aufregend anders! Sie sind so weit entfernt von den
gdngigen Geschmacksmustern und modischen Strémungen, dass sie in keine Schublade
passen. Sie sind ein besonders starker Ausdruck vergessener Rebsorten, tief verwurzelt in
einem besonderen Terroir.

Daniela Conta Eccher und ihr Mann Andrea Panozzo lieBen sich an den Nord-Hangen des
Vulkans Atna nieder, und erfillten sich so einen Lebenstraum. Sie erwarben eine Parzelle aus
120 Jahre alten Reben, die noch vor der Reblaus-Epidemie gepflanzt waren. Daraus entstand
mit dem Jahrgang 2011 erstmals der Altero, ein kraftvoller und eigenwilliger Wein, voller
GroRe und Erhabenheit. Heute gilt der Atna als Hotspot der italienischen Weinszene: Das
mineralienreiche Lavagestein, die Hohenlagen Gber 800 Meter mit grof3en
Temperaturunterschieden zwischen Tag und Nacht und autochthone Rebsorten bilden die

Grundlage fiir auRergewdhnliche Weine. Bei Theresa Eccher entstehen aus den lokalen Sorten
Nerello Mascalese (rot) und Carricante (weil}) magische Tropfen, die Dank der Onologin Irene
Vaccaro Jahr fir Jahr besser werden und an Kraft und Schénheit gewinnen.

Keine Weine fiir unbeschwerten Genuss, sondern raffinierte, vielschichtige und
anspruchsvolle Weine fir Kenner, die das Besondere lieben!

Alizée 2019 Etna Bianco

Der trockene WeiRwein Alizée wird aus der spatreifenden Carricante erzeugt, die zu erfreulich
niedrigen Alkoholwerten neigt, plus 30% Cataratto. Die Trauben werden 48 Stunden
eingemaischt und erst dann kiihl vergoren. Der Wein reift im Edelstahl 6 Monate auf der
Feinhefe und weitere 6 Monate in der Flasche. Im Duft Austernschalen, Honigwaben und
Zedernholz, Bratapfel und Karamell. Am Gaumen saftig und stahlig, dicht, mit einem Hauch
von Gerbstoffen und aufregend salzig mineralisch. Ein groRartiger Essensbegleiter zu
Pilzgerichten und gegrilltem Fisch.

Weinsorte: O

Trinken bis: 2026

Inhalt: 0,75 L

Passt zu: Q& <7/J)
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