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WEINGUT von OTHEGRAVEN VDP, Kanzem

Der traditionsreiche Familienbetrieb wurde um das Jahr 1500 gegriindet, seit 1805 isterim
Besitz der Familie von Othegraven. Der Visionar Maximilian von Othegraven,
Griindungsmitglied des VDP Mosel-Saar-Ruwer, baute das Weingut zu einem der besten
Riesling-Erzeuger des Anbaugebietesaus. In siebter Generation befindet sich das Weingut
nun im Besitz von Glinther Jauch (seine GroBmutter war eine geborene von Othegraven),
der die Betriebsleitung in die bewdhrten Hande von Kellermeister Andreas Barth
Ubertragen hat. Der ausgewiesene Riesling-Spezialist ldsst den Weinen Zeit zum Reifen, sie
dirfen so weit wie moglich ihren natirlichen Gang gehen, ohne Manipulation und Stress.
DasErgebnissind erstklassige Rieslinge mit dem unverwechselbaren Charakter groRRer
Saarweine.

Dasimposante Anwesen liegt am FulRe des Kanzemer Altenbergs, eine der

beeindruckendsten und besten Steillagen an der Saar. Aus 7 Hektar dieser reinen Sidlage
stammen die Spitzenweine des Gutes.Einige Reben im Altenberg sind sogar noch
wurzelecht. Weitere Flachen in Top-Lagen wie dem Ockfener Bockstein und der Wiltinger
Kupp ergeben eine Gesamtrebfldache von 11,5 Hektar. 100 % Steillagen,zu 100 % mit
Riesling bepflanzt, werden zu 100 % in Handarbeit bewirtschaftet. Und die Weine
bekommen die 100 % Reifezeit, die sie benétigen,um all ihre Klasse und Rasse zum
Ausdruck zu bringen. Eine einzigartige Philosophie!

Vier Sterne im Falstaff 2023, Winzer des Jahrs 2023 im VINUM Weinguide

VO Riesling feinherb 2020

Der feinherbe Gutsriesling VO zeigt auf vorbildliche Art die fruchtig-mineralische
Charakteristik der Saarweine. Leicht wie eine Feder,und doch mit groBem Tiefgang. Saftige
Frucht vom weiBen Pfirsich mit feinem mineralischen Spiel. Ein Wein, der mit seinem
niedrigen Alkohol von nur 9% eherin die Beine alsin den Kopf geht.
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