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CASA DA PASSARELLA, Gouveia

In Dao, genauer gesagt in der hoch gelegenen Unter-Region Serra da Estrela, liegt das Kleinod
Casa da Passarella. 1892 wurde dieses Weingut gegriindet, aus dem bald ein Dorf erwuchs.
Denn die Eigentiimer brauchten Arbeitskrafte fir das Weingut, und so entstanden nicht nur
Wohnhéuser, sondern auch eine Kirche und eine Schule. Zu FiRen des mit 1991 m hdchsten
Berges von Portugal, der Serra da Estrela, liegt das Weingut auf rund 700 m Héhe. Die vom
Granit der Berge geprdgten Rebfldchen sind nicht zusammenhangend, sondern verstecken
sich of umrahmt von kleinen Waldern oder Baumreihen. Biodiversitat wird hier gelebt.

In den kiihlen Hohenlagen war es bis vor 2 Jahrzehnten schwierig, jedes Jahr die Trauben
vollstandig zur perfekten Reife zu bringen. Doch mit dem Klimawandel hat sich das gedndert.
Der einstige Nachteil wurde bald zu einem Vorteil: Den damals sduerlichen Weinen mit harten
Gerbstoffen folgten moderne, ausdruckstarke Weine mit feinem Saurespiel, grofRer
Mineralitdt und moderatem Alkohol.

Dank einem begnadeten Kellermeister und Weingutsleiter, Paulo Nunes, der schon drei Mal
zum Winemaker of the Year in Portugal gekiirt wurde, zeigen die Weine eine ausdruckstarke,
burgundische Finesse mit hoher Komplexitat. Anspruchsvolle, authentische Weine von hoher
Strahlkraft, mit Personlichkeit und Charakter. Seit Jahrzehnten pflegt man die Reben nach
biologischen Prinzipien, inzwischen wurde die Zertifizierung beantragt. Diese sollte
spdtestens mit dem Jahrgang 2025 erfolgen.

O Abanico Branco Reserva 2022

Der hochst beeindruckende WeiBwein Abanico Reserva ist eine Cuvée aus den Sorten Bical,
Cerceal, Barcelo und Terrantez, die zunachst in Betontanks und alten 600 L Holzfassern
vergoren wurde und dort 9 Monate ohne Battonage auf der Hefe reifte. Es folgt ein Ausbau
im groRen Eichenholzfass auf der Feinhefe iber 12 Monate. Er duftet nach feiner
Melonenfrucht und reifen Mirabellen mit Ankldngen von Krdautern. Am Gaumen begeistert
eine mundfillende, sehr saftige Frucht, die mit einem animierenden, feingliedrigen Saurespiel
in einem delikaten, sehr langen Finale endet. Voller Finesse und Eleganz.

Weinsorte: O

Trinken bis: 2028

Inhalt: 0,75 L

Passt zu: Q_i
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