Y

MASTERIWEIN Master of Wine EXPERTISE N %
von Frank Roeder MW :

LOiIC MAHE, Savennieres (Loire)

Loic Mahé ist ein leicht schrager und doch super-sympathische Winzer,der im Jahr 2000
seinen ersten Hektar Reben gepflanzt hat. In Savenniéres, dort wo die gréRten trockenen
Weine aus der Sorte Chenin Blanc entstehen, dort wo mit Nicolas Jolie ein Pionier des
biodynamischen Weinbaus mit seinem Coulée de Serrant zu Weltruf gelangte, dort erzeugt
auch Loic Mahé aufinzwischen 4,5 Hektar hochst beeindruckende, hoch komplexe und
konzentrierte WeiBweine von grofRer Langlebigkeit.

Naturverliebt und detailversessen arbeitet Loic im Einklang mit der Natur, hegt und pflegt
seine Reben mit Akribie und pflanzlichen Mitteln nach den Lehren von Rudolf Steiner,
natirlich angepasst an die Erkenntnisse des modernen Weinbaus. Die kargen Schiefer-und
Sandsteinbodden in Savenniéres lassen nur niedrige Ertrage zu: Loic Mahé héltsie kleiner als
30-35 hl/ha, bei den groRen Weinen gar unter 20 hl/ha. Entsprechend konzentriert, dicht,
spannend und langlebig sind die Weine.

Seit 2011 ist sein Weinbau biodynamisch zertifiziert, die Lese erfolgt ausschlieRlich manuell,
meistin mehreren Durchgdngen.Im Keller beginnt die Garung mit natirlichen Hefen und
gelangt ohne Intervention zum Ende. Keine Enzyme, Hefen, Schénungs- oder Klarhilfsmittel
sind zu finden, alles geschieht auf natirliche Weise unter Aufsicht des Winzers. Sie reifen
viele Monate auf der Hefe,und gewinnen so an Tiefe und Komplexitét. Viele Weine werden
erst nach mehreren Jahren Flaschenreife freigegeben. Weine, die den GenieRer packen,ihn
nicht mehr loslassen. Expressiv, trocken, voller Spannung und Erhabenheit, mit groRartiger
Zukunft. Die Weine aus Savenniéres sind die mineralische Quintessenz des Chenin Blanc.

Equilibre - Chenin Blanc 2015

Der atemberaubende SavenniéresEquilibre 2015 von Loic Mahé hat alles, was ein groRer
trockener Weillwein braucht! Kraft und Dichte, verbunden mit Intensitat und Finesse,
perfekter Balance und groRartiger Textur. Dieser Chenin Blanc von Schieferbéden, mit Mini-
Ertragen von weniger als 20 hl/hageerntet, wird in kleinen Eichenholzféssern vergoren und
24 Monate ausgebaut. Esschlieflen sich weitere 6 Monate im Edelstahl vor der Fiillung an.
Spektakulare Finesse, dasZusammenspiel von Frucht, Sdure, Holz und feinsten Gerbstoffen
ist hochst beeindruckend, dasultra-lange Finale zeigt die Gr6Re und Erhabenheit dieses
Solitdrs.Mindestens 15 Jahre Reifepotenzial! Génnen Sie ihm bitte vor Genuss mindestens 2
Stunden Luftin einer Dekantierkaraffe.

Weinsorte: O

Trinken bis: 2029

Inhalt: 0,75L

Passtzu: é’f
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