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LAVRADORES DE FEITORIA, Douro

Lavradores de Feitoria nennt sich eines der spannendsten Projekte weltweit in der
Weinbranche. 15 Weinbauern, wie sie unterschiedlicher kaum sein konnen, haben sich im Jahr
2000 zusammengeschlossen, um gemeinsam ihre Trauben zu vinifizieren. Da musste erst
einmal ein gemeinsames Ziel her: Verpflichtung zur Spitzenleistung lautet das Motto der
Winzer. Jeder hatte unterschiedliche Parzellen in unterschiedlichen Lagen, und alle hatten
sehr gute Traubenqualitdten einzubringen. Jeder wollte zunachst seinen eigenen Wein
machen, doch schnell wurde klar, dass das Ganze mehr sein kann als die Summe seiner Teile.
Dirk van der Niepoort fungierte als Berater und tiberzeugte die Winzer von den Starken
gemeinsam vinifizierter Weine. Die Cuvées zeigen auf beeindruckende Weise das hohe Niveau
der trockenen Rotweine vom Douro-Tal. Die Schieferbéden verleihen den Weinen ein hohes
MalR an Mineralitat, die den Weinen einerseits ein unglaubliches Aromensprektrum beschert,
und ihnen andererseits ein groBes Lagerungspotenzial verleiht.

Douro tinto 2022

Der Douro Tinto ist ein super saftiger und enorm trinkiger trockener Rotwein, der nicht nur im
Etikett seine Herkunft widerspiegelt. Die Reben stammen von allen 3 Unterzonen des Douro.
Er wird aus den Sorten Touriga Franca, Tinta Roriz, Touriga Nacional und Tinta Barroca
gekeltert. Die Reben wachsen auf Schieferbéden, und schon beim Schnuppern meint man,
dass sich die Schieferbdden im Bukett erkenntlich machen. Garung und Ausbau finden im
Edelstahl statt, sodass am Gaumen eine leckere, reife Kirschfrucht mit viel Spiel dominiert, die
Aromatik klar und prazise. Herrlich lebhafte Sdure und feinste Gerbstoffe gliedern den Wein.
Ein sehr attraktiver Roter und ein wiirdiger Einstieg in die Welt der trockenen Douro-
Rotweine, die weltweit immer mehr Anhanger finden. DouES

Weinsorte: .
Trinken bis: 2027

Inhalt: 0,75 L

Passt zu: P I Cg;; @

Frank Roeder GmbH | Kreppstr. 6 | 66333 Volklingen | T+49 6898 27070 | F+49 6898 27072 | info@masterwein.de | www.masterwein.de



mailto:info@masterwein.de
https://www.masterwein.de/

