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FONTODI, Toskana

Der von Giovanni Manetti geleitete Familienbetrieb liegt exakt im Herzen des Anbaugebietes
Chianti Classico bei Panzano. Seine 42 Hektar Rebfldche befinden sich iberwiegend in der
weltberiihmten Conca d'Oro. Diese "Goldgrube" ist ein nach Siden hin gedffnetes
Amphitheater und zahlt zu den besten Lagen in der gesamten Toskana. Seit Giovanni seine
Reben nach biodynamischen Regeln bewirtschaftet, haben die Weine enorm an Charakter und
Personlichkeit gewonnen. Dank seiner Chiantigiana-Rinder produziert er sogar den Dinger fir
die Reben sowie die pflanzlichen Spritzmittel selbst, und kommt so der integralen
Landwirtschaft schon sehr nahe. Er achtet auf niedrige Ertrége, fiir seinen Chianti Classico
sind das gerade einmal 50 Hektoliter pro Hektar. Das schrankt die Menge ein, kommt der
Qualitdt aber enorm zugute. Die Barriques sind hochstens 3 Jahre lang im Gebrauch, im ersten
Jahr nur fir den Flaccianello. Iniziiert hatte das der 6nologische Berater Franco Bernabei,
einer der besten seiner Zunft. FONTODI ist heute eines der fihrenden Giter mit
Vorbildfunktion im Chianti Classico-Gebiet, regelméaRig werden die Weine zu den besten ihres
jeweiligen Jahrgangs gezahlt. Es werden rund 150.000 Flaschen toskanischer Weine von
Weltruf erzeugt, davon gehen ca. 70% in den Export.

In einem herrlich gelegenen und perfekt restaurierten Gebaude des Gutes ist Agritourismo
maoglich. Bei der Buchung sind wir Ihnen gerne behilflich.

Terrazze di San Leolino 2021

Die 5 Hektar grofRe Lage Terrazze di San Leolino ist mit rund 500 m die héchstgelegene Lage
von Fontodi in Panzano, die Béden sind von Albarese gepragt. Nach der selektiven Handlese
findet die spontane Garung in Edelstahltanks statt, der Wein bleibt 3 Wochen auf den Schalen.
Der Ausbau erfolgt wie beim Flaccianello Giber 24 Monate in Barriques aus franzésischer Eiche.
Ein feine Kirschfrucht pragt den Duft, das Bukett ist elegant und tief mit Noten von Mokka,
Kaffeesatz, Graphit und rauchigen Noten vom Holz. Herrlich saftig startet er am Gaumen mit
dichter, reifer Frucht von schwarzen Kirschen, die von viel feinkérnigem Tannin getragen wird.
Die lebhafte Séure verleiht ihm Frische, er wirkt geradezu kiihl, aber mit Spannung und viel
Grip. Tiefes, komplexes und langes Finale. GroR!
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