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Olivenöl extra vergine BIO Civolia 2023

Das hochelegante BIO-Olivenöl Civolia aus der Sorte Biancolilla zeichnet sich durch einen

ausgesprochen milden, harmonischen Geschmack aus. Keinerlei grasige oder nussige Noten,

sondern pure Olivenfrucht, elegant, weich und samtig betört es den Gaumen. Nicht den

geringsten Hauch von Bitternoten zeigt auch, wie sanft und schonend das Öl gepresst

wurde. Es ist überhaupt nicht aufdringlich, sondern im Gegensatz eher zurückhaltend.  Das

Civolia Biancolilla eignet sich daher hervorragend zur Verwendung bei Salaten und Rohkost

und ist ein perfektes Öl zur Zubereitung mediterraner kalter Vorspeisen. Sie können es auf

leicht geröstetem Brot mit einem Hauch Salz als Appetit-Anreger einsetzen; auch auf

gegrillten Fisch geträufelt kommt es bestens zur Geltung. 

Mindestens haltbar bis Oktober 2025

Weinsorte:

Trinken bis:

Inhalt: 0,5 L

Passt zu:
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