MASTERINEIN Master of Wine EXPERTISE

CHATEAU LAUDUC, Tresses

AlsHervé Grandeau im Jahre 1993 die Leitung dieses Weingutsin dritter Generation von
seinen Eltern Gbernahm, kannte er nur ein Ziel: Schritt fir Schritt wollte er durch viele
kleine und groRBe MalRnahmen zu einem Chéteau ausbauen, das fiir Weine mit einem
Giberragenden Preis-/Genussverhaltnis steht und dessen Weine grofRe Trinkfreude bereiten.
So baute eralsersteseinen neuen Garkeller mit Edelstahltanks,mit denen er die
Gartemperatur besser steuern konnte. Es folgte ein neuer Barriquekeller,denn sukzessive
wollte er den Einsatz an Holz vergréRern. Damals hatte er gerade mal 29 Fasser, heute sind es
mehrals250,und sie werden jdhrlich zu einem Drittel erneuert.

Die 115 Hektar Reben werden nachhaltig bewirtschaftet und sind HVE (Haute Valeur
Environnementale) zertifiziert. Sie liegen nahe der Stadt Bordeaux im Gebiet Entre-deux-
mers,wo die Merlot Traube mit 70% die Hauptrolle spielt.Sie dominiert auch alle roten
Weine von Lauduc. Das Terroir mit seinem deutlich sichtbaren Gehalt an Kieselsteinen
verleiht den Weinen ihre typisch erdigen Noten, wie man sie nurim Bordelais findet. Hervé
achtet darauf, dass seine Rebstocke immer nur so viel Frucht tragen, dass die Beeren perfekt
ausreifen konnen. Das erklart die ungemeine Fruchtigkeit und Trinkigkeit der Weine. Sie
gehoren zu den trinkigsten Bordeaux, die wir kennen.

http://www.lauduc.fr

Chateau Lauduc Entre 2 Mers BIO 2023

Ein Muster-Beispiel fiir einen trockenen weilBen Entre-deux-mers! Aus 75% Sauvignon Blanc
und 25% Sémillon aus biologischem Anbau entsteht ein wunderbar saftiger, erfrischender
weiBer Bordeaux, wie man ihn sich schéner kaum vorstellen kann.Im Duft ein expressives
Bukett nach Stachelbeeren, weillem Pfirsich und Jasminbliten. Dieser Fruchteindruck findet
sich am Gaumen wieder: delikater Auftakt mit saftiger Stachelbeere, begleitet von einem
zarten Schmelz, mit animierender, lebhafter und frischer Sdure. Das ganze untermalt von
einer feinen Mineralitdt, so dass er sehr gefallig und verspielt im Finale wirkt.

Weinsorte: O
Trinken bis: 2026

Inhalt: 0,75L
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