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BARBADILLO, Sanldcar de Barrameda

Im Jahre 1821 griindeten die Briider Barbadillo ihre Bodegain Sanlicar de Barrameda, an
der Miindung des Guadalquivir in den Atlantik. Das einzigartige Mikroklima dort mit seiner
hohen Luftfeuchtigkeit und mehr als 3.000 Sonnenstunden im Jahrist ideal fiir die
Erzeugung hochwertiger Sherries. Nirgendwo sonst im magischen Sherry-Dreieck, dasvon
den Orten Jerez, Sanlicar und Puerto de Santa Maria gebildet wird, wichst die Florhefe
dichter. Diese Florschicht schiitzt die Weine in den nur zu 5/6 gefillten Fassern vor
Oxidation, so dass diese in den Soleras mehrere Jahre reifen kénnen, ohne ihre Frische zu
verlieren.Sherry wird ausder Palomino Fino Traube gekeltert, nur der Vorlaufmost wird fir
die Erzeugung der Finosverwendet. Da die Finosin Sanlucar besonders fein und elegant
sind, haben sie dort einen eigenen Namen: Manzanilla. Vom Meer her weht bestdndig ein
Wind, die salzhaltige Luft verleiht den Manzanilla-Weinen ihre typische, feine salzhaltige
Geschmacksnote.

Barbadillo ist der bekannteste Erzeuger von Manzanilla.In 17 verschiedenen Bodegas,
manche so groB wie eine Kathedrale, reifen die Weine Gber viele Jahre in mehrals 50.000
Fassern.Wenn man lberlegt, wie viel Pflege, Sorgfalt und Zeit fiir einen guten Sherry
notwendig ist,muss man sich wundern, wie preiswert solch ein Wein ist. Tatsachlich ist
Sherry ein Wein, der ein ganzes Meni begleiten kann.

http://www.barbadillo.com

Manzanilla Barbadillo

Nicht nur als Aperitif, sondern vielseitig einsetzbar zu Vorspeisen, allen Sorten von
Muscheln und Fisch. Die feine salzige Note mit Anklangen von Nissen, seine frische,
trockene Art und derintensive Geschmack mit glasklarer Frucht begeistern jeden Sherry-
Liebhabersaufs Neue.

FUnf Jahre gereift.

BARBADILLO

Weinsorte: O

Trinken bis: 2024

Inhalt: 0,75L

Passt zu: Q‘i
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