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CHATEAU DE SANNES, Lubéron

DasLuberonist einer der modischsten Winkel der Provence, zahlt aber burokratisch zur
Rhone.Esliegt zwischen den Appellationen Cétesdu Ventoux und Coteaux d'Aix en
Provence, allerdingsist es hier nachtswesentlich kiihler als an der Rhone. Eingebettetin
diese marchenhafte Landschaft liegt seit 1603 das pittoreske Chateau de Sannes,umgeben
von einem Jardin a la Francaise und seit 1960 von 30 Hektar Reben. Diese werden biologisch
bewirtschaftet. Pierre Gattaz kaufte das Anwesen 2017, restaurierte das Chateau und baute
einen neuen Keller nach modernsten Gesichtspunkten.

Seitdem ist die Qualitdt der Weine nach oben geschnellt! Die Weine in den Farben rot, weil
und rosé gibtesin 3 Linien: Die Weine der Serie Moulin de Sannes bieten kostlichen,
unkomplizierten Trinkgenuss fiir jeden Tag. Die Serie 1603, benannt nach dem
Grindungsjahr, sind anspruchsvolle Essensbegleiter der gehobenen regionaltypischen
Kiche. Mit Stolz prasentiert das ehrgeizige Team von Chateau de Sannesseine
Spitzenweine wie den Grand Blanc, den weiRRen Castini oder den Rosé Aciana. Selbstredend
zeigtsich die Naturverbundenheit auch im eigenen BIO-Honig, Olivendl oder das mit

Kréutern der Provence erzeugte Parfum.Im Sommer bietet dasin die Natur eingebettete
Juwel Méglichkeiten Fiir Feste und Ubernachtungen.

Moulin de Sannes Rosé 2023

Die alte Windm{hle an der Zufahrt zu Chateau de Sannesist Namensgeber fir die delikaten

Alltagsweine der Serie Moulin de Sannes. Der charmante Rosé wird aus den Sorten Syrah, 7
Grenache, Mourvedre und Cinsault aus biologischem Anbau gekeltert.Im Duft zeigt er
beerige, grasige und florale Noten, ein wahre Freude! Am Gaumen begeistert er mit
beeriger Frucht, saftiger Frische von Zitrus und Pampelmuse, lebhaft und mit attraktivem
Spiel tanzelt er iber den Gaumen. Ein Gute-Laune und kostlicher Terrassenwein!
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