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SCHLOSS GOBELSBURG, Kamptal

Schloss Gobelsburg ist nicht einfach ein Weingut, esist eine Institution! Alseinesder
iltesten kontinuierlich gefiihrten Weingiiter in Osterreich kann es auf eine dokumentierte
Geschichte bisins 12. Jhdt. zurlickblicken. Michael Moosbrugger hat die Verantwortung fir
dasWeingutvor mehrals 25 Jahren Gbernommen und versucht dieses "Weinkulturerbe
Osterreichs" als ein Synonym Fiir 6sterreichische Weinkultur weltweit zu etablieren. Im
Jahr 2020 wurde das 850 Jahr-Jubildum von Schloss Gobelsburg gefeiert.

Malerisch bettet sich dasehemalige Zisterzienserkloster in die sanften
Terrassenweingarten der Donauregion Kamptal ein. Rund um das Schloss erstrecken sich die
Weingdrten —jeder mit eigenen Besonderheiten, unterschiedlichen Béden und
mesoklimatischen Verhaltnissen. Sonnendurchsetzte Terrassenlagen in der Riede
Heiligenstein und am Gaisberg bis hin zu den weitldufigen Garten rund um Gobelsburg
geben jeder Rebsorte —ihrem Potential entsprechend —die bestmégliche
Entwicklungsmoglichkeit. Nachhaltiger Weinbau ist keine neue Mode auf Schloss
Gobelsburg.Schon die Ménche des Stiftes Zwettl, die das Weingut bis 1995 selbst fiihrten,
verwendeten nur organischen Dinger, verzichteten auf Unkrautvernichtungsmittel und
praktizierten einen reduzierten Einsatz von Pflanzenschutzmitteln.

Der hauseigene Weinkeller - die dltesten Teile wurdenim 11.Jh.in 15 Meter Tiefe in den
kiihlen L6R gegraben, umfasst den Holzfasskeller und die Vinothek. Herz und Zentrum der
Zisterziensischen Kelleranlage ist aber ein Kreuzgang, um den sich wie in einem Kloster alle
Funktionsrdume desWeingutesangliedern. Das Weingut hat ein weltweit einzigartiges
Kellerkonzept entwickelt, das auf der Mobilitdt von Weinfassern aufbaut. In diesem Dynamic
Cellar Conceptwerden die Weine nicht mehr an andere Orte gepumpt, sondern in fahrbaren
Fassern sanft und ohne Stressin andere Reifekeller verbracht.

So entwickeln sich die Weine ohne Zeitdruck.Insbesondere Riesling und Griiner Veltliner
danken das mit groRartiger Balance und Finesse, die Weine zeigen Schmelz, ihre Herkunft
l3sst sich bisauf die Einzellage herausschmecken. Sie danken diesen schonenden Ausbau in
den grofRen Holzfassern auch mit einem auRerordentlichen Entwicklungspotenzial. Selbst
die besten Weine von Gobelsburg sind bereitsinihrer Jugend zuganglich und késtlich zu
schmecken, gewinnen aber mit jedem Jahr Reifung in der Flasche und sind Gber Jahrzehnte
zu genielRen.

Das amerikanische "Wine & Spirits Magazin" hat Gobelsburg schon zum 8. mal als "Winery of
the Year" unterdie TOP 100 der Welt gereiht. Ebenso erhielt dasWeingut den Titel
»Champion of Value”, der fiir das beste Preis-/Leistungsverhéltniseines Weinesverliehen
wird.Schon zum 2. mal wurde Gobelsburg mit dem Titel ,,World’s Best Vineyards”
ausgezeichnet (2019 & 2022), ein Titel der aufgrund der langjahrigen Geschichte und
Tradition sowie fiir das Weinkulturerbe Osterreichsverliehen wurde.

Fiinf Sterne im falstaff Weinfiihrer 2023

Riesling Heiligenstein OTW 1. Lage 2021

Die Riede HEILIGENSTEIN ist eine der dltesten und bedeutendsten Terrassenweingdrten des
Donauraumes.Sie ist nach Siiden und Stidwesten ausgerichtete und weist ein einzigartiges
Terroir auf. Die von Urgestein gepragten Béden sind von kristallinem Erosionsmaterial, Silt
und Vulkaniten gepragt. Auf Schloss Gobelsburg wurden die Riesling-Trauben erstim
November von Hand gelesen. Der Ausbau erfolgt (iber 18 Monate im groRen Holzfass. Im
Duft zeigt er sich eher zuriickhaltend, elegant und feingliedrig. Am Gaumen jedoch
entwickelt sich ein Spektakel. Hoch konzentriert und sehr kompakt zeigt sich die Marillen-
Frucht, die von unglaublich intensiver Mineralitdt begleitet wird. Eine faszinierende Tiefe
und Spannung entwickelt sich am Gaumen, ein schier endloses, enorm facettenreiches
Finale zeigt das groRartige Potenzial dieses Ausnahmeweins. Er wird erstin 6 bis 8 Jahren




volle entwickelt sein und zwei Jahrzehnte lang seine GréRe zeigen. Diesen Riesling-Traum
sollten sie am besten 12 Stunden vor Genuss dekantieren!

Weinsorte: O

Trinken bis: 2045
Inhalt: 0,75L
Passt zu: C‘TQD %
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