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JOSEPH DROUHIN, Beaune

Der Familienbetrieb mit Sitz in Beaune gilt weithin als Hiter der burgundischen Eleganz und
Finesse. Die vierte Generation leitet in Arbeitsteilung die Geschicke: Frédéric Drouhin ist der
hauptverantwortliche Dirigent, der sein Orchester weiter entwickelt und zu neuen Héhen
fGhrt. Sein dlterer Bruder Philippe ist fir die Rebflachen verantwortlich, seine Schwester
Véronique Drouhin-Boss ist die Kellermeisterin und somit Hiterin des unverwechselbaren
Drouhin-Stils. Laurent schlieBlich ist fiir den gesamten amerikanischen Markt zustandig, eine
enorm wichtige Funktion, denn die USA sind der groRte Exportmarkt.

Auch wenn die Geschichte der Weinbaufamilie 1880 mit Joseph Drouhin begann, hat
besonders der Vater der jetzigen Generation - Robert Drouhin - den Betrieb zu seiner
heutigen GroRe und Bedeutung gebracht. Er hat den Weinbergsbesitz erheblich ausgeweitet
in einer Zeit, da niemand mehr so recht an Burgund glauben wollte. Und er hat die Expansion
nach Oregon initiiert.

Heute werden im Burgund auf 78 Hektar Reben Weine von mehr als 90 verschiedenen
Appellationen erzeugt. Ende der 80 er Jahre erfolgte die Umstellung auf biologische
Bewirtschaftung, Ende der 90er Jahre auf biodynamischen Weinbau. Diese Entscheidung hat
einen weiteren Qualitatsschub ausgeldst. Die Weine von Joseph Drouhin sind wunderschéne,
kristallklare und fokussierte Weine mit einer natirlichen Eleganz und grof3er Finesse. Sie
zdhlen zu den besten Weinen des Burgunds.

Corton Charlemagne 2018

Ein Weilwein der Spitzenklasse ist dieser Corton-Charlemagne der Domaine Jospeh Drouhin T
aus dem Jahrhundert-Jahrgnag 2018. Mit seiner atemberaubenden GréRe ist er einer der T 1
besten Weilweine im Burgund. Der Ausbau erfolgt in zu 25% neuen Féassern tiber 15 Monate.

In seiner Jugend zeigt er sich noch etwas fest, 6ffnet sich dann aber schnell mit zunehmender /l\
Beliiftung, ein Karaffieren ist daher empfehlenswert! Dann zeigt er im Bukett diskrete - 4.
Rostaromen neben intensiven, reifen gelben Friichten, dazu etwas Rosenduft und Edelhélzer.

Seine expressive Mineralitdt verstdrkt sich mit jedem Schluck am Gaumen, er nimmt richtig

Fahrt auf und gewinnt an Tiefe und Komplexitat. Majestatisch, perfekt balanciert, ein

Meisterwerk an Finesse und Tiefe, mit groRartigem Reifepotenzial! ok

N-CHARLE

Weinsorte: O

Trinken bis: 2040

Inhalt: 0,75 L

Passt zu: L/\r}' Cf,?
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