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DOMAINE ALICE HARTMANN, Wormeldange

Ein ehrwirdiges Haus mit langer Tradition: Die Domaine Alice Hartmann ist eines der
traditionsreichsten Rieslingweingiter Luxemburgs. Pierre Wesner leitet das 10 Hektar groRe
Gut, das in der Ortschaft Wormeldange direkt am Flusslauf der Mosel liegt. Wormeldange ist
die bedeutendste Rieslinggemeinde Luxemburgs. Seit vielen Jahrzehnten ist die Domaine
Alice Hartmann im Besitz des groRten Teils der besten und sicherlich bekanntesten Lage
Luxemburgs, der Lage "Koeppchen". Die Muschelkalkboden dieses Stidhangs haben mehr als
55 Prozent Steigung. Herzstiick des Koeppchen ist die im Alleinbesitz der Domaine
befindliche Parzelle Les Terrasses de la Koeppchen. Dort stehen die mit 75 Jahren altesten
Rieslingreben von Hartmann.

Niedrige Ertrdge und schonender, langsamer Ausbau der Weine - iberwiegend in Holz - sind
die Basis fir die Spitzenqualitaten. Pierre Wesner erzeugt zusammen mit seinem deutschen
Kellermeister Hans-J6rg Befort einzigartige, ausdruckstarke Weine und Weltklasse-Crémants,
die zu den gefragtesten unseres kleinen Nachbarlandes zéhlen. Neben dem Luxemburger Hof
beliefert er quasi alle Spitzenrestaurants des Landes.

Crémant Alice Hartmann Brut Nature

Aus den Sorten Riesling, Chardonnay und Pinot Noir ensteht dieser exzellente Crémant de
Luxembourg, der Champagner-Qualitat aufweist. Chardonnay und Pinot Noir werden im
Barrique ausgebaut, der Riesling im Edelstahl. 24 Monate reift er in der Flasche, dann wird er
ohne jeglichen Lik6ér degorgiert. Als Brut Nature weist er somit 0,0g Restzucker auf. Dennoch
wirkt er weder sprode noch zu trocken, denn seine Sdure ist reif und mild. Die Apfel- und
Zitrusfrucht wird herrlich erganzt von feinen Brioche- und nussigen Noten, eine fast schon
salzig anmutende Mineralitat klingt im langen Finale nach. GroRes Schaumwein-Kino, einem
guten Champagner ebenbiirtig!
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